
Richard & Jennifer Verhulst, keurslager
Richard & Jennifer Verhulst, keurslager
Molenstraat 190, Zundert

  06-19818779
info@verhulst.keurslager.nl, verhulst.keurslager.nl

CHECK DE KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te bepalen, kunt u gebruik maken 
van een vlees-thermometer. Steek voor de kerntemperatuur altijd 
de punt van de thermometer in het hart van het dikste gedeelte van 
het vlees. Vraag uw Keurslager naar de juiste kerntemperatuur voor 
het door u gekochte vlees.

Bestel online! verhulst.keurslager.nl
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'Lets go fishing'
• Wilde zalmspies
• Scampi-spiesje
• Zalmmoot
• Vis-sleetje

per persoon 11.95
'I don't eat meat'
• Vegetarische burger
• Grillworstje
• Vegetarische shaslick
• Groentesleetje

per persoon 9.95
Finishing-touch
vanaf 5 personen

• Vers fruitsalade
• Verse bavarois op schaal

per persoon 5.50KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

Scan de QR code voor onze actuele prijzen 
en om direct je bestelling te plaatsen.

HET ECHTE WERK

HET ECHTE WERK



Slecht weer?  
BBQ aan!
Meestal gaat de BBQ pas aan 
wanneer het boven de 20 graden 
is. Maar barbecueën kan het hele 
jaar door en ook met minder goed 
weer. Laat bijvoorbeeld een mooi 
stuk vlees ‘low & slow’ (langzaam en 
op lagere temperatuur) garen op de 
BBQ en serveer deze binnenshuis met 
heerlijke bijgerechten. Dit BBQ feestje 
kan altijd doorgaan!

Cadeautip
de keurslager
cadeaukaart

Het 
échte 
werk!

Barbecueën met écht goed 
vlees doet u natuurlijk samen 
met de Keurslager. Wij helpen 
u graag met advies, berei-
dingstips en natuurlijk de 
lekkerste producten. Ook als 
het gaat om de bijgerechten. 
Specifieke wensen? We  
denken graag met u mee!

Scan de code 
en kijk voor de 
actuele prijzen 
op onze  
website!

Budget
Vanaf 4 personen 

• Stokje kipsaté
• Hamburger
• BBQ-worst
• 2 gemarineerde speklapjes

per persoon 8.50
incl. 'make it complete' 17,25

Budget Plus
Vanaf 4 personen

• Kipsaté
• Hamburger
• BBQ-worst
• 2 gemarineerde speklapjes
• Stukje sparerib

per persoon 9.50
incl. 'make it complete' 18,25

Little 
Friends
• Hamburger
• Stokje kipsaté
• Junior-spies

per persoon 6.50
'Lets eat'
Vanaf 4 personen

• Kipsaté
• Hamburger/BBQ-worstje
• �Gemarineerde kipfilet/

varkensfilet
• 2 speklapjes / procureurlapjes
• 4 stuks / variatie 7

per persoon 10.50
incl. 'make it complete' 19,25

'Lets eat more'
Vanaf 4 personen

• Kipsaté
• Hamburger /BBQ-worstje
• �Gemarineerde kipfilet / 

varkensfilet
• 2 speklapjes / procureurlapjes
• �Sparerib / peperstea 

5 stuks / variatie 9

per persoon 11.95
incl. 'make it complete' 20,70

'Fully loaded' Vanaf 4 personen

• Kipsaté
• Hamburger / barbecueworst
• �Gemarineerde kipfilet / 

varkensfilet

• 2 speklapjes / procureurlapje
• Sparerib / pepersteak
• Shaslick 
6 stuks / variatie 10

per persoon  12.95incl. 'make it complete' 21,70

'Top of the bill'
Vanaf 4 personen

• Pepersteak / Italiaanse entrecote
• Shaslick gesorteerd
• Kalkoenbiefstuk / Jayce burger
• Varkenshaassaté

• Kalfsoester / biefstukje
• �Lamsrackje geportioneerd 

gemarineerd
6 stuks / variatie 9

per persoon  16.95incl. 'make it complete' 25,70

'Make it complete'
Vanaf 4 personen

• Huzarensalade
• Kartoffelsalade
• Pastasalade
• Verse rauwkostsalades

• 4 huisgemaakte sauzen 
• Satésaus
• Stokbrood
• Kruidenboter

per persoon  8.75
Zundert All-in
• Kipsaté
• Hamburger/ BBQ-worstje
• Gem. kipfilet / varkensfilet
• 2 speklapjes / procureurlapje
• Sparerib / V.I.B.-burger
• Huzarensalade

• Kartoffelsalade
• Pastasalade
• Verse rauwkostsalades
• �4 huisgemaakte sauzen en satésaus
• 3 soorten stokbrood

Incl. gasbarbecue, schoonmaak  barbecue, gasverbruik, tangen, bamboe 
borden, afwasbaar kunststof bestek en servetten.
Porseleinen borden en RVS-bestek tegen meerprijs van € 1.50 p.p.
Vanaf 15 personen.

Groot vlees 
voor de échte 
liefhebber
Sappige spareribs of een imposante 
côte de boeuf? Heerlijk, zo’n groot 
stuk vlees op de BBQ. Per stuk te 
verkrijgen. Vraag ons naar een 
passend bereidingsadvies.

• Tomahawk	 per kg.	39,95
• Picanha	 per kg.	 41,95
• Bavette	 per kg.	37,95
• Flat Iron 	 per kg.	29,95
• Côte de boeuf 	 per kg.	 41,95
• Ezeltje met vet	 per kg.	23,95
• �Spareribs  

sous-vide / gebraden	 per kg.	 16,95
• Procureur	 per kg.	 15,95
• Ribeye	 per kg.	49,95

HET ECHTE WERK


