
Mag het ietsje meer
BARBECUE zijn?Richard & Jennifer Verhulst, keurslager

Molenstraat 190, Zundert
  06-19818779

info@verhulst.keurslager.nl
verhulst.keurslager.nl

'Lets go fishing'
	❱ Scampi spiesje
	❱ Zalm/paprika spies

	❱ Provençaalse visspies
	❱ Pangasius spiesje

'I don't eat meat'
	❱ Vegetarisch worstje
	❱ Aardappelgratin

	❱ Vegetarische shaslick
	❱ Gevulde portobello

BBQ Side dishes
	❱ Maiskolf 
	❱ Aardappelgratin (diverse smaken) 	
	❱ Gevulde portobello 	
	❱ Gepofte aardappel 	

RUND 
rood 48°C | rosé 55°C | gaar 70°C

KALF 
rosé 55°C | gaar 70°C 

VARKEN 
rosé 60°C | gaar 70°C

KIP 
gaar 75°C

Finishing-touch
vanaf 5 personen
	❱ Vers fruitsalade
	❱ Verse bavarois op schaal

Scan de QR code voor onze actuele 
prijzen en om direct je bestelling te 
plaatsen.

Check de 
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te bepalen, kun je 
gebruik maken van een vleesthermometer. Steek voor 
de kerntemperatuur altijd de punt van de thermometer 
in het hart van het dikste gedeelte van het vlees. Vraag 
de Keurslager naar de juiste kerntemperatuur voor het 
door jou gekochte vlees.



Scan de QR code  
voor onze actuele 
prijzen en om  
direct je bestelling  
te plaatsen.

Pakket 
Budget
Vanaf 4 personen 
	❱ Saté van de baas
	❱ Hamburger
	❱ BBQ-worstje
	❱ Speklapje

Pakket  
‘LETS EAT MORE’
Vanaf 4 personen
	❱ Saté van de baas
	❱ Hamburger /BBQ-worstje
	❱ �Gemarineerde kipfilet / 
varkensfilet

	❱ Speklapje / procureurlapjes
	❱ �Sparerib / Pepersteak 
5 stuks / variatie 9

Pakket  
LITTLE FRIENDS
	❱ Hamburger
	❱ Stokje kipsaté
	❱ Junior-spies

Groot vlees  
voor de échte liefhebber
Sappige spareribs of een 
imposante côte de boeuf? Heerlijk, 
zo’n groot stuk vlees op de BBQ. 
Per stuk te verkrijgen. Vraag ons 
naar een passend bereidingsadvies.

	❱ Tomahawk
	❱ Picanha
	❱ Bavette
	❱ Flat Iron 
	❱ Côte de boeuf 
	❱ Ezeltje met vet
	❱ �Spareribs sous-vide 
	❱ Procureur	
	❱ Ribeye

Pakket 
Summer  Vibes
Vanaf 4 personen
	❱ Saté van de baas
	❱ Gemarineerde kipfilet
	❱ Burger
	❱ Brazilian steak
	❱ Speklapje

'Fully loaded' Vanaf 4 personen

	❱ Saté van de baas
	❱ Hamburger / BBQ-worst
	❱ �Gemarineerde kipfilet / varkensfilet
	❱ Speklapje / procureurlapje
	❱ Sparerib / pepersteak
	❱ Gesorteerde spiesen

6 stuks / variatie 10

‘Top of the bill’ 
Vanaf 4 personen
	❱ Pepersteak / Italiaanse entrecote
	❱ Gesorteerde spiesen
	❱ Kalkoenbiefstuk / Jayce burger
	❱ Varkenshaassaté
	❱ Kalfsoester / biefstukje
	❱ �Lamsrackje geportioneerd gemarineerd

6 stuks / variatie 9

‘Make it complete’ 
Vanaf 4 personen
	❱ Huzarensalade
	❱ Kartoffelsalade
	❱ Pastasalade
	❱ Verse rauwkostsalades
	❱ 4 huisgemaakte sauzen 
	❱ Satésaus
	❱ Stokbrood
	❱ Kruidenboter

Zundert All-in
	❱ Saté van de baas
	❱ Hamburger/ BBQ-worstje
	❱ Gem. kipfilet / varkensfilet
	❱ Speklapje / procureurlapje
	❱ Sparerib / V.I.B.-burger
	❱ Huzarensalade
	❱ Kartoffelsalade
	❱ Pastasalade
	❱ Verse rauwkostsalades
	❱ �4 huisgemaakte sauzen en satésaus
	❱ Stokbrood
	❱ Kruidenboter

Incl. gasbarbecue, schoonmaak  barbecue, 
gasverbruik, tangen, bamboe borden, afwasbaar 
kunststof bestek en servetten.
Porseleinen borden en RVS-bestek tegen meerprijs 
van € 2.50 p.p.
Vanaf 15 personen.


